ONGI ETORRI
BASERRIRA 2023

Tendiendo puentes entre el mundo rural y urbano

www.ongietorribaserrira.eus



¢Qué es ONGI ETORRI BASERRIRA! ?

ONGI ETORRI BASERRIRA! es una iniciativa de la organizacion agraria ENBA
cuyo unico objetivo es acercar el mundo rural y urbano que conviven en
Euskadi.

Una iniciativa que se materializa a modo de Jornadas de Puertas Abiertas
donde l@s baserritarras, de forma desinteresada, abren las puertas de sus
caserios a la sociedad vasca en general y muestran a las personas
interesadas tanto sus caserios y lugares donde viven asi como sus lugares y

modos de trabajo, y finalmente, los alimentos y productos que producen.
Nuestr@s objetivos

e Tender puentes entre el mundo rural y urbano

¢ Facilitar que las personas consumidoras puedan conocer personalmente a l@s
e baserritarras

e Impulsar el conocimiento de los modos de produccion de cada uno de los

e alimentos

e Difundir los productos alimentarios de calidad y dar a conocer las marcas y

e sellos de calidad

e Poner en valor el trabajo que ejercen l@s baserritarras

» Acercar a las personas consumidoras a los pueblos y niicleos rurales en que

¢ viven l@s baserritarras.
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;Como funciona ONGI ETORRI
BASERRIRA!?

ONGI ETORRI BASERRIRA!, cuenta con su propia web donde,
entre otras cuestiones, se incluyen las jornadas de puertas
abiertas.

Una vez se accede a las Puertas Abiertas, las personas
interesadas pueden ver la relacidn de caserios que abren
sus puertas y las caracteristicas de los mismos, para en
funcion de sus preferencias, optar por uno.

En la propia web se rellena el formulario de inscripciény
una vez recibida la confirmacion, sélo queda esperar al dia
elegido y acudir al caserio (la web recoge la ubicacién) en el

horario alli senalado.

Una vez que ha llegado el dia

L@s baserritarras reciben en su caserio a l@s visitantes
y comienzan dando a conocer el pueblo, el entorno y la
familia que alli vive y trabaja.

Posteriormente, da a conocer qué es lo que ell@s
producen, los modos de produccion, los modos de
comercializacién y establecen un coloquio con l@s
visitantes que pueden ir formulando todas aquellas
preguntas y/o dudas que se les vayan planteando.
Finalmente, tras la visita, el baserritarra agasaja a l@s

visitantes con una pequeia degustacion de productos.
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Breve historia de Ongi Etorri Baserrira!

Ongi Etorri Baserrira! arrancoé en verano del afio 2014 con la apertura de
las puertas de 8 caserios y se alcanzé la cifra de 90 visitantes.

y con ello también el nimero de amig@s que nos visitan. En el afio 2022,
tras un paréntesis de 2 anos por la pandemia del COVID, se abrieron 25
caserios.

En la actual edicidn, 2023, abriremos 25 caserios de Bizkaia y Gipuzkoa, de
diversos subsectores productivos y ubicados en diferentes puntos de

nuestra geografia.
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(T

7 de Julio, viernes

*Antzuola (7): Lamariano Azpikoa. Queseria AMA-TXO (ovejas y

quesos ecolégicos variados) *

*Amezketa: Zuzitza (cerdos y vacas pirenaicas)

*Asteasu. Bulano. (Vacas lecheras)

*Beizama (7): Oiarbi-Saletxe (vacas limusinas y cerdos)

*Elgoibar: Mausitxa (ovejas, queso y vacas de carne).

*Getaria: Giez Berri (miel)

*Igorre. Urkitze (vacas lecheras, vacas de carne y gallinas

camperas) Taller infantil: NIREA

*Urnieta (1): Onddoak Otazu (setas shitake)

*Zerain-ldiazabal: Olabide (ovejas latxas) y caserio ONDRAMUNO
(queseria ARANBURU)
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https://ongietorribaserrira.com/es/olabide

* Aralar: Beltzulegi. Visitaremos la txabola de la familia de pastores Segurola,

conocer su modo de vida y la elaboracion de queso. Son 2 horas de subida y otras 2

de bajada. Llevar ropa y calzado para montaiia, ademas de bocadillo y bebida.

Preferentemente, para adultos.

*Aretxabaleta: Areantza Etxebarri (vacas de leche y robot de ordefio)

*Beizama (8): Urkizahar (vifiedo y txakoli ecolégico)

*Errezil: Basabe Barrena (manzanos y pan de caserio). Taller infantil: NIREA

*Kortezubi. OLOSABA. (Vacas de carne - venta directa)

*Loiu: ABAROA (abejas y miel)

posibilidad de contratar comida-degustacidn previa contratacion directamente con

el caserio.

*Zarautz: Baso Beltz (huerta y ganado)
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Horario de la visita: 11:00 - 14:00

Informacién sobre caserios y rutas a visitar:
www.ongietorribaserrira.eus

Modo de inscribirse: Hoja de inscripcion en
www.ongietorribaserrira.eus

Ultimo dia para inscribirse: 4 de julio (inclusive)
La inscripcién es GRATUITA

Teléfono de informacién: 943 65 0123
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ONGI ETORRI BASERRIRAKO
arduradunaren kontaktua

Xabier Iraola - 699 46 76 86
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